[ CHRIE

DES BOISSONS



£ CHAUD

CAFES & AUTRES

Suppl. sirop (caramel, vanille, noisette, coco,

Nutella), déca, lait végétal : 0.30€

Espresso - Ristretto - Allongé
Double Expresso

Noisette - Macchiato

Café aromatisé

Capuccino

Café Latte

Café Latte Macchiato
Décaféiné

Mokaccino

Chocolat chaud

Café viennois

Latte viennois

Chocolat viennois

Lait chaud nature

Lait chaud sirop ou miel
Grog

Irish Coffee

THES DAMMANN FRERES
Suppl. miel, citron ou lait : 0.30€

Saveur au choix

Noirs : Ceylan, Earl Grey, 4 fruits rouges
Verts : Gunpowder, Jasmin, Menthe, Oriental
Infusions : Verveine, Verveine-menthe, Tilleul,
Tilleul-menthe

LES FRAPPES
Suppl. sirop : 0.30€

Café frappé

Latté frappé ou chocolat frappé

LES GOURMANDS

Petit gourmand
Servi avec assortiment de mini-desserts
Espresso, ristretto, o||ongé, noisette, macchiato

Grand gourmand

Servi avec assortiment de mini-desserts

Double espresso, fhé, chocolat choud, cappuccino,

latté

2 €
390 €
240 €
230 €
370 €
420 €
570 €
210 €
580 €
450 €
5.50 €
570 €
570 €

4 €
430 €

5€

8 €

4 €

450 €

570 €

8 €

9 €

Il existe des lieux ou 'on ne vient pas
seulement consommer un service,
mais ou ['on est accueilli comme on recoit chez soi.

Le Lion en est de ceux-ci.



LES EAUA

Suppl. sirop : 0.30€

Perrier | 33cl 450 €
Badoit Rouge | 33cl 4 €
Vittel | 25¢l 4 €

LES SOFTS

Suppl. sirop : 0.30€

Coca-Cola - Coca Cola Cherry | 33cl 420 €
Coca-Cola Zéro | 33l 420 €
Limonade, Sprite | 25l 4 €
Fuzetea | 25cl 420 €
Schweppes Tonic ou Agrumes | 25l 420 €
Red Bull | 25l 5€
Orangina - Fanta | 25¢l 420 €
Oasis Tropical - Tropico | 25¢l 420 €
Granini | 25l 420 €

Abricot, Orange, Pamplemousse, Ananas, Fraise,
Pomme, Tomate, Mangue, ACE

Diabolo | 25¢l 4920 €

LES MOCKTAILS

Sans alcool

Le Virgin Mojito 8 €
Le Classique, sans rhum

Le Virgin Colada 8 €
La glace coco et I'ananas, sans rhum

Nolero 750 €

Notre Bolero, avec du gin sans alcool : le JNPR 3,
infusé au basilic

LES BULLES

12.5¢/ 75¢l
Prosecco 680€ 30€
Brut Ayala 10€ 70€
Brut Moet et Chandon 90 €

Veuve Clicquot 100 €

LES DIGESIFS

Cognac Hennessy | 4cl
Armagnac Delaitre | 4cl
Calvados | 4cl

Eau de vie | 4cl

Poire ou mirabelle

Get 27 - Get 31 | 4cl

Eau de pastille Vichy | 4cl
Limoncello | 4cl

Génépi - Verveine | 4cl

Amaretto - Baileys | 4cl

LES SPIRITUEUA

LES GIN PREMIUM
Roméo’s Gin | 41° | Canada

Végétal et fruité : genievre, lavande et pasteque

Gin du Mont Blanc | 43.6° | France

Fruité et vivace : notes de |o|cmfes aromatiques et
agrumes

Hendricks | 41.4° | Ecosse

Floral

LES WHISKY PREMIUM
Angel's Envy | 43,3° | Etats-Unis

Fruité, gourmand : vanille, sirop d’érable

Bellevoye Blanc | 40° | France

Malté, boisé : épices, fruits secs

Togouchi Whisky Premium | 40° | Japon
Epicé, herbacé : miel, poivre

Teeling Small Batch | 46° | Irlande

Onctueux et épicé : fruits secs, cannelle

Craigellachie 13 ans | 46° | Ecosse

Herbacé, végétal : pommes, fleurs et poivre

Bruichladdich The Laddie 10 ans | 46° | Ecosse

lodé et floral : orge, agrumes

Ron Zacapa Centenario | 40° | Guatemala

Fruité, sucré : Miel et fruits secs

9 €
8 €
8 €
7€

7€
7€
7€
7€
7€

9 €

9 €

8 €

13 €

12 €

ne€

9 €

12 €

12 €

12 €



LES RHUM PREMIUM
Santa Teresa 1796 | 40° | Vénezuela 13 €

Riche et exotique : coco, bonone, tabac

Bacardi Gran Reserva Ocho | 40° | Caraibes 9 €

Epicé et fropico| - vanille, noix, caramel

HSE XO | 43° | Martinique 13 €

Tourbé et boisé : cacao, tabac, muscade

Diplomatico Reserva Exclusiva | 40° | Vénezuela 9 €

Patissier : orange et réglisse

LES ALCOOLS
Suppl. soda : 2€ | Suppl. Red Bull : 250€

Jameson - Lawson 750 €
Jack Daniel’s - Chivas 8 €
Gin Bombay 750 €
Vodka Eristoff 750 €
Vodka Belvédeére - Grey Goose 9.50 €
Rhum Bacardi 750 €
Cachaga Leblon 850 €

CREPES & GAUFRES

Suppl. Chantilly : 1.50€ | Suppl. boule de glace : 2.50€

Crépe cassonade, gaufre sucre glace 450 €
Confiture fraise ou myrtille 450 €
Beurre citron 450 €
Nutella ou Chocolat Noir ou Créeme de 5 €

marron ou Caramel beurre Salé

QLACES & SORDETS ARTISANAUX

Parfums g/oces :vanille bourbon, chocolat noir suisse, yaourt
des A/pes, caramel au beurre et au sel de guéronde, noisette
d' ltalie

Parfums sorbets : fraise senga segana, myrﬁ//e sauvage,
framboise, citron de Sicile. mangue Alphonse d'Inde

Suppl. chantilly : 1.50€
2 boules 5 €

3 boules 7 €

Coupe M&M'’s ou Coupe Fruits Rouges 9 €

4 [ PETT-DEEUNER h

FORMULE

Viennoiserie ou tartines,
jus pressé OU jus de fruit Granini au choix,
et boisson chaude au choix :

Petite boisson 790 €
Espresso, ristretto, o||ongé, noisette,

macchiato

Grande boisson 8.90 €

Double espresso, fhé, chocolat choud,
cappuccino, latté

Seul ou en complément :

Viennoiseries 2 €
Tartines beurre et confiture 250 €
Omelette nature 7€

\Omele’r’re mixte (jambon/fromage) 8 €/
LES HEALTHY & FRAIS

Le jus détox 8 €

Fait minute, avec fruits et |égumes de saison

Les fruits pressés

Orange ou citron 5€
Méli-mélo : orange & citron | ou Pamplemousse 5.50 €
Fraisonnade ou Citronnade 7 €
A base de limonade et fruits mixés : fraises ou citron
Thé glacé 6 €
Citron menthe ou citron menthe fraises
Milkshake 7 €

Se|on saveurs o|es glOCQS & sorbefs

LES SIROPS

Saveur au choix 3€
Cerise, Fraise, Framboise, Grenadine, Péche, Menthe,

Kiwi, Mangue, Citron, Citron zeste, Banane, Pomme,
Pamplemousse rose, Anis, Orgeat, Cassis, Mire, Vanille,
Violette, Barbe & papa, Pulco jaune, Pulco vert, Coco,

Caramel, Noisette



LES PETITES FRIMS

Houmous au za'atar

Servi avec pain pita

Guacamole

Servi avec tortillas

Burrata & partager

Burrata, filet d'huile d'olive vierge, fleur de sel

Crunchy chicken tenders

5 piéces, servi avec mayonnaise épicée
Le Croque truffé a partager

Frites

Frites & la truffe et au parmesan

LES COCKTAILS

Cocktail du moment (voir ardoise)

LES CLASSIQUES
Mojito
Rhum Bacardi, menthe, citron vert, sucre blanc,

eqau gazeuse

Aromatisez votre Mojito : Fraise ou Passion + 1€

Pina Colada

Rhum Bacardi, jus d'ananas, glace coco

Mules

Ginger beer, citron vert, et alcool au choix : Vodka,

Gin, Tequila ou Rhum

Tommy's Margarita

Tequila Patron Silver, citron vert, sirop d'agave

Patron Paloma

Tequila Patron Reposado, jus de pamplemousse,
citron vert, sel

LES SIGNATURES DU LION

Bolero

Gin Bombay infusé au basilic, purée de passion,

infusion verveine, citron vert

Red Spiced

Rhum Bacardi ambré, sirop anisé maison, jus de
fraises, jus de cronberry, citron jaune

Roseberry

Whisky Jameson, Ginger beer, purée de fraises,
citron vert, angostura

LES PREMIUMS
Old Fashioned

Whisky Teeling, angostura, sucre blanc, sirop
d’épices maison

9 €

9 €

990 €

10 €

ne€
5€
7€

10 €

10 €

ne€

12 €

12 €

ne€

9 €

10 €

ne€

Espresso Martini
Vodka Grey Goose, Kalhua, café, sirop maison &

la vanille

LES PLAISIRS

Lemon Meringue Pie
Limoncello, Vodka Eristoff, sirop de caramel,

citron, blanc d'euf

Creamy Tiramisu

Boi|eys, cofé, sirop vanille maison, blanc d'ceuf, creme

Cinnamon Rhum

Rhum Bacardi, sirop d'épices maison, citron jaune, jus

d'orange, jus de pomme

LE SPRITZ

Prosecco, eau gazeuse et alcool au choix :
Saint Germain
Liqueur de fleur de sureau, le plus floral

Apérol

Le c|ossique, saveur orange et vanille, le |o|us amer

Chambord

Le plus fruité, grace a la liqueur de framboise noire

Limoncello

Le |o|us acide, avec la |iqueur de citron

Le Vibrante

Sans alcool
Similaire & I'Apérol

Le Floreale
Sans alcool
Similaire au Saint Germain

LES APERITIFS

Kyr au Chardonnay | 14cl

Cassis, mire, péche, framboise, chataigne
Kyr Royal | 12cl

Coupe de Champagne 112l
Coupe de Prosecco | 12l

Moscato Le Filere | 12.5¢l

Porto | 5c¢l

Rouge ou blanc
Ricard, Pastis | 2¢l
Suze, Salers | 4cl

Martini dry | 6cl

Blanc, rouge ou rosé

Cidre “Fils de Pomme” | 33cl

12 €

9 €

9 €

9 €

12 €

9 €

8 €

8 €

6 €

6 €

490 €

10 €
10 €
6.90 €
530 €

450 €

320 €
450 €
5€

6 €



LES VINS AU VERRE

Nos vins servis uniquement & la bouteille sont & retrouver sur

le menu du restaurant :

n'hésitez pas & la demander aupres d'un serveur.

LES ROSES

Les Bastides de Sainte Marie
Cétes de Provence AOP rosé

Gérard Bertrand - Gris Blanc
IGP Pays d'Oc rosé

LES BLANCS

Saint Luc XVIII
IGP Coétes de Gascogne blanc

Ché&teau Pennautier -
Viognier
IGP Pays d'Oc blanc

Chardonnay - Les Coquilliers
IGP Val de Loire blanc

Cave de Saint Verny -
Les Volcans
Cétes d'Auvergne AOP blanc

LES ROUGES

Cave de Saint Verny -
Impromptu
Cétes d'Auvergne AOP rouge

Au bout de la vigne
Cétes du Rhone BIO AOP rouge

Frédéric Malibeau -
Les Petits Grains
Saint Nicolas de Bourgueil AOP

rouge

Les Repentis
Fleurie AOP rouge

Chateau Tapie
Languedoc AOP rouge

Les Déesses Muettes - Exception
Pic Saint Loup AOP rouge

Chateau Fontanche - Les Uyeres
Saint Chinian AOP rouge

Droles de Dames
Lussac Saint Emilion AOP rouge

12.5¢l

5€

520 €

6.50 €

460 €

480 €

560 €

520 €

460 €

530 €

6.60 €

460 €

5.60 €

460 €

6.50 €

19¢l

7€

730 €

930 €

6.50 €

680 €

8 €

730 €

6.50 €

750 €

9.60 €

6.50 €

8 €

6.50 €

930 €

LES BIERES

Biere du moment (voir ardoise)

A LA PRESSION
Suppl. sirop : 0.30€

Gallia Coq d’habitude
Chouffe

Gallia IPA

Affligem Ambré

Mort Subite

Vedett Blanche

Picon biere

Monaco

Panaché

EN BOUTEILLE

Desperados
Voltige
Chouffe 0" et 4°

Corona O°

25¢l

390 €
470 €
470 €
470 €
470 €
470 €
480 €
420 €
390 €

33c| 50cl

510€ 760 €
620 € 890 €
620 € 890 €
620 € 890 €
620 € 890 €
620 € 890 €
590 € 850 €
540 € 790 €
510€ 760 €

7€
7€
7€
7€

/HAPPY HOUR

DE 17HOO A 20HOO

\_

DU LUNDI AU VENDREDI,

Bieres pressions | 50cl 6 €
Moijito Classique 8 €
Virgin Mojito 6 €
LES PLANCHES
Planche Mixte 28 €
Sélection de charcuteries et de fromages
Planche Finger Food 39 €

Assortiment de petites faims selon saisons



